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Ingrédients Alimentaires d'Univar
idées

fraîches

Univar offre toutes les options dont vous avez besoin et nos professionnels 

de la vente travaillent directement avec vous pour personnaliser une gamme 

de services et de produits qui correspondent à vos besoins.

Les levains chimiques sont un mélange de bicarbonate et d'acide de levage 

qui produit des bulles de dioxyde de carbone dans la pâte. Le moment du 

dégagement du CO2 est critique pour créer une structure cellulaire uniforme. 

Sous l'effet de la chaleur, le CO2 est dégagé et s'expanse, ce qui augmente 

le volume et les caractéristiques de texture désirables dans les produits de 

boulangerie de bon goût et de qualité. Il est primordial de choisir le type et la 

catégorie de bicarbonate et d'acide appropriés selon les produits fabriqués 

et le procédé de cuisson utilisé.

Univar offre une gamme complète de levains 
chimiques à l'intérieur d'un large éventail 
d'ingrédients alimentaires. Les levains chimiques 
donnent du volume, de la texture et de la couleur aux 
produits de boulangerie et les rendent attrayants. Les 
levains chimiques sont utilisés dans les produits frais 
et congelés à base de farine ne contenant pas de 
levure, comme les gâteaux, les gaufres, les crêpes, les 
muffins, les biscuits, les tortillas, les beignets, les 
croûtes à pizza, ainsi que dans les mélanges qui 
servent à les préparer.
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