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Ingrédients Alimentaires d'Univar
idées

fraîches

La bibliothèque des fonctions d'Univar sur les agents de conservation donne 

au formulateur les critères qui lui permettront de comprendre les nombreux 

choix qui lui sont offerts. Nos professionnels de la vente travaillent directement 

avec vous pour personnaliser une gamme de services et de produits qui 

correspondent à vos besoins.

Univar offre de nombreux agents de conservation. Le choix des agents de 

conservation varie selon le pH, l'humidité, les conditions de la transformation, 

les conditions d'emballage, la température d'entreposage et les exigences en 

matière de distribution. Chaque type d'agent de conservation réunit des 

conditions spécifiques qui déterminent son efficacité et est soumis à des 

règlements qui limitent le type et la quantité pouvant être utilisés dans des 

applications données. Il est important de connaître la gamme d'ingrédients 

disponibles au technologue alimentaire et de savoir que l'efficacité d'un agent 

de conservation est basée sur les propriétés du produit alimentaire.

Les agents de conservation sont importants pour prolonger 
la durée de conservation des aliments transformés. La durée 
de conservation, qui agit sur la couleur, la texture et la 
stabilité des produits, est surtout influencée par la 
moisissure, la levure et la croissance bactérienne. Les 
agents de conservation chimiques sont utilisés dans la 
transformation des aliments pour retarder la croissance de 
moisissure, de levure et de bactéries ainsi que pour 
maintenir la qualité des produits alimentaires. Ces 
ingrédients permettent d'offrir un produit à longueur 
d'année, de prolonger sa durée de conservation et de lui 
donner d'excellentes qualités gustatives.

la B
iblioth

èqu
e de Fon

ction
s d'U

n
ivar

Agents de Conservation



A
ge

nt
 d

e 
C

on
se

rv
at

io
n 

Fo
rm

e 
C

ou
ra

nt
e 

A
ct

iv
ité

 
A

nt
im

ic
ro

bi
en

ne
 

Éc
he

lle
de

 p
H

 
R

ég
le

m
en

ta
tio

n 
N

iv
ea

u 
d'

U
til

is
at

io
n 

A
pp

lic
at

io
ns

 A
lim

en
ta

ire
s 

Be
nz

oa
te

s 
Be

nz
oa

te
 d

e 
so

di
um

 e
t a

ci
de

 
be

nz
oï

qu
e,

 p
ou

dr
e 

et
 g

ra
nu

le
s 

Le
vu

re
, m

oi
si

ss
ur

e 
et

 c
er

ta
in

es
 

ba
ct

ér
ie

s 

2,
5 

– 
4,

0 
G

R
AS

 
0,

1%
 m

ax
 

Bo
is

so
ns

 s
èc

he
s,

 b
oi

ss
on

s 
ga

zé
ifi

ée
s,

 s
iro

ps
, s

au
ce

s,
 c

on
fit

ur
es

 e
t 

ge
lé

es
 à

 b
as

e 
de

 fr
ui

ts
, g

ar
ni

tu
re

s 
à 

ba
se

 d
e 

fru
its

, v
in

ai
gr

et
te

s,
 s

al
ad

es
 

fra
îc

he
s,

 c
on

fis
er

ie
, c

ol
la

tio
ns

, c
or

ni
ch

on
s,

 o
liv

es
 e

t r
el

is
h,

 a
lim

en
ts

 
hu

m
id

es
 p

ou
r a

ni
m

au
x 

de
 c

om
pa

gn
ie

, m
él

an
ge

s 
d'

as
sa

is
on

ne
m

en
ts

, 
de

ss
er

ts
 c

on
ge

lé
s 

So
rb

at
es

 
So

rb
at

e 
de

 p
ot

as
si

um
 e

t a
ci

de
 

so
rb

iq
ue

; g
ra

nu
le

s,
 p

ou
dr

e 
et

 
liq

ui
de

 

Le
vu

re
, m

oi
si

ss
ur

e 
et

 c
er

ta
in

es
 

ba
ct

ér
ie

s 

4 
– 

6,
5 

G
R

AS
 

0,
05

 –
 0

,1
%

 
G

ât
ea

ux
, t

or
til

la
s,

 p
ât

is
se

rie
s,

 m
él

an
ge

s 
po

ur
 p

ro
du

its
 d

e 
bo

ul
an

ge
rie

, 
bo

is
so

ns
, m

él
an

ge
s 

po
ur

 b
ei

gn
et

s,
 g

ât
ea

ux
 a

u 
fro

m
ag

e,
 c

on
fis

er
ie

 a
ux

 
fru

its
 e

t a
u 

ch
oc

ol
at

, c
ro

ût
es

 à
 ta

rte
, f

ru
its

 s
ec

s,
 g

ar
ni

tu
re

s,
 g

la
ça

ge
s,

 
bo

is
so

ns
, d

es
se

rts
 c

on
ge

lé
s,

 c
on

fit
ur

es
 e

t g
el

ée
s,

 m
ar

ga
rin

e,
 s

au
ci

ss
on

s 
se

cs
, c

or
ni

ch
on

s,
 o

liv
es

, s
al

ad
es

 fr
aî

ch
es

, s
iro

ps
, g

ar
ni

tu
re

s,
 c

ol
la

tio
ns

, 
fro

m
ag

e 
co

tta
ge

, p
ro

du
its

 la
iti

er
s,

 s
au

ce
s 

au
 fr

om
ag

e,
 ta

rti
na

de
s 

et
 

tre
m

pe
tte

s 
au

 fr
om

ag
e,

 y
og

ou
rt,

 a
lim

en
ts

 s
em

i-h
um

id
es

 p
ou

r a
ni

m
au

x 
de

 
co

m
pa

gn
ie

, m
él

an
ge

s 
d'

as
sa

is
on

ne
m

en
ts

 

Pr
op

io
na

te
s 

So
di

um
 e

t c
al

ci
um

 e
n 

po
ud

re
 

 M
oi

si
ss

ur
es

 
5 

– 
6,

5 
G

R
AS

 
0,

5%
 m

ax
 

Al
im

en
ts

 à
 p

H
 é

le
vé

, p
ro

du
its

 d
e 

bo
ul

an
ge

rie
 c

on
te

na
nt

 d
e 

la
 le

vu
re

, 
m

él
an

ge
s 

à 
gâ

te
au

, c
ro

ût
es

 à
 ta

rte
, f

ro
m

ag
e 

fo
nd

u,
 c

ol
la

tio
ns

, t
or

til
la

s 

N
itr

ite
s 

N
itr

ite
 d

e 
so

di
um

 e
n 

po
ud

re
 

Ba
ct

ér
ie

s 
Ju

sq
u'

à 
6,

0
U

SD
A 

0,
5%

 m
ax

 
Vi

an
de

s 
sa

la
is

on
né

es
 (b

ac
on

, b
œ

uf
 s

al
é,

 v
ia

nd
e 

fro
id

e,
 s

au
ci

ss
e,

 
ja

m
bo

n)
, v

ol
ai

lle
 fu

m
ée

 a
ya

nt
 s

ub
i u

n 
co

nd
iti

on
ne

m
en

t s
up

pl
ém

en
ta

ire
 

Pa
ra

be
ns

 
M

ét
hy

le
, e

st
er

s 
pr

op
yl

iq
ue

s 
d'

ac
id

e 
hy

dr
ox

yb
en

zo
ïq

ue
 

Le
vu

re
, m

oi
si

ss
ur

es
 

et
 c

er
ta

in
es

 
ba

ct
ér

ie
s 

3,
0 

– 
9,

0 
G

R
AS

 
0,

1%
 m

ax
 

C
ro

ût
es

 à
 ta

rte
, p

ât
is

se
rie

s,
 g

ar
ni

tu
re

s,
 g

el
ée

s,
 b

oi
ss

on
s,

 s
au

ce
s,

 
vi

na
ig

re
tte

s 

Su
lfi

te
s 

D
io

xy
de

 d
e 

so
uf

re
 (g

az
), 

se
ls

 d
e 

su
lfi

te
 e

t d
e 

bi
su

lfi
te

 
Ba

ct
ér

ie
s,

 le
vu

re
 e

t 
m

oi
si

ss
ur

es
 

Ju
sq

u'
à 

4,
0

G
R

AS
 

BP
F 

Bo
is

so
ns

, v
in

, s
au

ci
ss

es
, c

re
ve

tte
s,

 c
or

ni
ch

on
s,

 lé
gu

m
es

 tr
an

sf
or

m
és

 

Pe
ro

xy
de

 
d'

hy
dr

og
èn

e 
Pe

ro
xy

de
 d

'h
yd

ro
gè

ne
, l

iq
ui

de
 

Ba
ct

ér
ie

s 
5,

0 
– 

8,
0 

G
R

AS
 

0,
05

%
 m

ax
 

La
it,

 fr
om

ag
e,

 œ
uf

s,
 p

oi
ss

on
 

Ac
id

es
 o

rg
an

iq
ue

s 
So

lu
tio

ns
 a

cé
tiq

ue
s,

 la
ct

iq
ue

s,
 

fu
m

ar
iq

ue
s,

 c
itr

iq
ue

s;
 p

ou
dr

e 
et

 
gr

an
ul

es
; D

-g
lu

co
no

-1
,5

-la
ct

on
e 

Le
vu

re
, b

ac
té

rie
s 

< 
5,

0 
G

R
AS

 
BP

F 
Pr

od
ui

ts
 la

iti
er

s,
 fr

om
ag

e,
 p

ai
n 

à 
la

 le
vu

re
, v

ia
nd

e 
et

 v
ol

ai
lle

 a
ya

nt
 s

ub
i 

un
 c

on
di

tio
nn

em
en

t s
up

pl
ém

en
ta

ire
, s

au
ce

s,
 p

ro
du

its
 d

e 
bo

ul
an

ge
rie

, 
ge

lé
es

 e
t c

on
fit

ur
es

, t
or

til
la

s,
 c

on
fis

er
ie

 

D
ic

ar
bo

na
te

 d
e 

di
m

ét
hy

le
 

D
ic

ar
bo

na
te

 d
e 

di
m

ét
hy

le
 

Le
vu

re
 

< 
5,

0 
G

R
AS

 
0,

02
%

 m
ax

 
Vi

n,
 b

oi
ss

on
s 

po
ur

 le
s 

sp
or

tif
s,

 b
oi

ss
on

s 
no

n 
ga

zé
ifi

ée
s 

Se
l 

So
di

um
 e

t p
ot

as
si

um
, c

hl
or

ur
e 

et
 

ph
os

ph
at

e 
Ba

ct
ér

ie
s 

To
us

 
G

R
AS

 
BP

F 
Pr

od
ui

ts
 la

iti
er

s,
 p

ro
du

its
 d

e 
bo

ul
an

ge
rie

, v
ia

nd
es

, v
ol

ai
lle

s 
et

 fr
ui

ts
 d

e 
m

er
 a

ya
nt

 s
ub

i u
n 

co
nd

iti
on

ne
m

en
t s

up
pl

ém
en

ta
ire

, a
lim

en
ts

 p
ré

pa
ré

s,
 

al
im

en
ts

 h
um

id
es

 p
ou

r a
ni

m
au

x 
de

 c
om

pa
gn

ie
, s

au
ce

s,
 v

in
ai

gr
et

te
s,

 
bo

is
so

ns
 la

ct
ée

s 

Pu
ra

sa
l* 

O
pt

i.F
or

m
 

M
él

an
ge

 o
pt

im
is

é 
de

 la
ct

at
e 

et
 d

e 
di

ac
ét

at
e 

de
 s

od
iu

m
 

Li
st

er
ia

 
To

us
 

G
R

A
S

 
1,

5 
– 

3,
5%

 
V

ia
nd

es
 e

t v
ol

ai
lle

s 
sa

la
is

on
né

es
 a

ya
nt

 s
ub

i u
n 

co
nd

iti
on

ne
m

en
t 

su
pp

lé
m

en
ta

ire
 

R
ic

hm
on

d
, B

.C
. V

6X
 1

W
5

98
00

 V
an

 H
or

ne
 W

ay

U
ni

va
r 

C
an

ad
a 

LT
D

.

K
irk

la
nd

, W
A

 9
80

33

61
00

 C
ar

ill
on

 P
oi

nt

U
ni

va
r 

U
S

A
 In

c.

C
or

po
ra

te
 H

ea
dq

ua
rt

er
s

w
w

w
.u

n
iv

ar
ca

n
ad

a.
co

m
w

w
w

.u
n

iv
ar

u
sa

.c
o

m
C

op
yr

ig
ht

 ©
 U

ni
va

r 
U

S
A

 In
c.

  
A

ll 
rig

ht
s 

re
se

rv
ed

.  
|  

S
ep

te
m

b
er

 2
00

5 
 | 

 F
LP

2

*P
ur

as
al

 e
st

 u
n 

p
ro

d
ui

t 
d

e 
P

U
R

A
C

 A
m

er
ic

a,
 In

c.

Le
s 

ag
en

ts
 d

e 
co

ns
er

va
tio

n 
so

nt
 c

ho
is

is
 e

n 
p

re
m

ie
r 

lie
u 

se
lo

n 
le

 p
H

 d
es

 p
ro

d
ui

ts
 a

lim
en

ta
ir

es
 e

t 
en

su
ite

 d
e 

l'a
p

p
lic

at
io

n.
 L

es
 s

o
rb

at
es

, 
le

s 
b

en
zo

at
es

 e
t 

le
s 

p
ro

p
io

na
te

s 
so

nt
 s

o
uv

en
t 

ut
ili

sé
s 

en
 a

ss
o

ci
at

io
n 

le
s 

un
s 

av
ec

 
le

s 
au

tr
es

 o
u 

av
ec

 u
n 

ac
id

e 
o

rg
an

iq
ue

 p
o

ur
 a

m
él

io
re

r 
l'e

ff
ic

ac
ité

.

A
ge

nt
s 

de
 C

on
se

rv
at

io
n

D
es

 Id
ée

s 
F

ra
îc

he
s 

p
o

ur
 C

ha
q

ue
 F

o
nc

tio
n


