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Ingrédients Alimentaires d'Univar
idées

fraîches

Nos professionnels de la vente travaillent directement avec vous pour person-

naliser une gamme de services et de produits qui correspondent à vos besoins.

Qu'il s'agisse d'un nouveau produit ou d'un classique, Univar peut fournir 

l'hydrocolloïde qui assurera le succès de votre produit. Dans tous les secteurs 

de la recherche, du développement et de la fabrication, que ce soit pour la 

création de produits, l'élargissement de gammes, la réduction des coûts ou les 

économies dans la transformation, Univar a le stabilisateur pour vous.

Les technologues alimentaires et les fabricants doivent aujourd'hui créer et 

transformer des aliments et des boissons qui satisfont différents besoins chez 

le consommateur. De la chaîne de transformation à la table, les produits alimen-

taires sont exposés à des facteurs qui influencent la performance et les qualités 

gustatives. Les gommes alimentaires fournies par Univar sont sélectives en ce 

qui a trait à la performance et rehaussent les éléments positifs que les clients 

s'attendent à voir dans les produits. Les fournisseurs d'Univar sont tous des 

chefs de file jouissant d'une excellente réputation en matière de qualité, de 

service à la clientèle et de soutien technique.

Univar offre une sélection d'hydrocolloïdes qui donnent 
aux technologues alimentaires la capacité d'élaborer 
des produits qui répondent aux besoins des 
consommateurs en matière de goût, d'apparence, de 
stabilité et de préparation. La texture d'un produit 
alimentaire est un des éléments clés de la satisfaction du 
consommateur.
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